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EVENEMENT PROFESSIONNEL

ENTRE VALENCIENNES - CAMBRAI- DOUAI

CAPACITE CADRE NATURELS AVEC
JUSQU’A 300 PERSONNES JARDIN DE 2 HECTARES ET
GRAND PARKING SES 3 ETANGS DE PECHE

400 M2 DE SALLE
MODULABLE CLIMATISEE

Journée d'étude -Séminaire -Journée Motivation et Cohésion.
Garden Party - Méchoui - Cocktail Soirée,
Anniversaire d’Entreprise -Arbre de Noél -Repas de fin d'année ...

Scannez le QR code ou cliquez sur le lien
pour obtenir une proposition adaptée
a votre évenement professionnel.

Le domaine du Canotier vous accueille dans un espace rénové propice a vos événements professionnels.


https://tally.so/r/Bz1Dr7
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'EVENEMENT PROFESSIONNEL

ACTIVITES TEAM BUILDING
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Lors de vos Séminaires, reboostez vos équipes en créant des journées de Cohésion.

ATELIERS A THEMES SPORTIF GARDEN PARTY

ATELIER BIEN ETREYOGA,
OU CULTUREL, DANS LE JARDIN
DEGUSTATION DE VINS OU DE = MEDITATION , LITOTHERAPIE
PRODUITS LOCAUX CHALLENGE DE PECHE

Faites de vos soirées d’entreprise des moments mémorables et dynamiques.

MUSIC LIVE, CONCERT MENTALISTE , MAGIE, SPECTACLE CABARET ,QUIZ, ...
DANS LE JARDIN CLOSE-UP,



FORMULE JOURNEE ETUDE

. Café d'accueil
Location de salle équipée
Pause boissons soft
Déjeuner “régionale” 3 plats entrée + plat + dessert
Boissons incluses : 1 verre de vin ou softs, Eau minéral
(hors apéritif)
Pause gourmande : soft + patisserie

Nos formules comprennent la mise en place, le service et
le nettoyage de la salle.

|
Valable en journée la semaine de 9H & 17H pour 40 participants minimum
60 € /PERS

GARDEN PARTY

Cocktail maison

et sa planche apéritif a partagée

Cochon grillé au feu de bois et son accompagnement
Assortiments de mini desserts

1 bouteille de vin pour 6 pers, eau , eau pétillante, café

COCKTAILS DINATOIRE

Show culinaire froid et chaud

Les salés
Le Grand Bleu St Jacques, pavé de Saumon ,Mini
Cassolette ou Le mini Haomburgers.
. Triangles Suédois, Verrines, Wraps.
. Cuilléres Chinoises, Choux Garnis
Pain d’épices, foie gras ...

Les sucrés :
. Tiramisu, Pana Cotta, Pop Cake, Minis Macarons,
Choux d la créeme, ainsi que ses verrines
Box fruits, panckake, crépe, gaufres...

Formules boissons :
Champagne Selection 1 bout pour 4 personnes, Les
Softs

55€/PERS

animations aux choix hors tarifs

Conditions de réservations et de facturations : 50% & la validation du devis , Le solde & réception de facture sous 8 jours .
confirmation du nombre de participant par mail & j-5 celui-ci sera la base facturé avec la rooming list , Pour le repas ,un choix unique pour tous les convives



? 5 rue du Canal - 59295 Paillencourt Autoroute Paris—Bruxelles

Sortie n°15 lwuy-— Hordain

Entre Valenciennes e Cambrai e Douai . . .
Suivre le Bassin rond—Paillencourt

CONTACT

06.72.15.76.74 contact@le-canotier.fr www.le-canotier.fr

RESEAUX SOCIAUX

L . Domaine Le Canotier- Peggy Paquay -
'@l e.canotier Salle de réception & Traiteur Domaine Le Canotier
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